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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace mas de 20 afos. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educacién online, esta escuela de formacién crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formacién
eminetemente practica.

Nuestra vision es ser una institucién educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educaciéon competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional. Abogamos por el aprendizaje significativo para la vida real como pilar de nuestra
metodologia, estrategia que pretende que los nuevos conocimientos se incorporen de forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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Elige Euroinnova

Desde donde quieras y como quieras,



QS, sello de excelencia académica
Euroinnova: 5 estrellas en educacion online
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educacién y apostar por la
innovacion educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboracién de estos rankings, se emplean indicadores como la reputacién online y offline, la
calidad de la institucién, la responsabilidad social, la innovaciéon educativa o el perfil de los
profesionales.
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que estd compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formacién online. Todas las entidades que
lo forman comparten la misién de democratizar el acceso a la educacién y apuestan por la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnolégico y por la investigacion
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METODOLOGIA LXP

La metodologia EDUCA LXP permite una experiencia mejorada de aprendizaje integrando la
Al en los procesos de e-learning, a través de modelos predictivos altamente personalizados,
derivados del estudio de necesidades detectadas en la interaccién del alumnado con sus
entornos virtuales.

EDUCA LXP es fruto de la TransFerencia de Resultados de Investigacion de varios proyectos
multidisciplinares de I+D+i, con participacion de distintas Universidades Internacionales que
apuestan por la transferencia de conocimientos, desarrollo tecnolégico e investigacion.

1. Flexibilidad

Aprendizaje 100% online y flexible, que permite al alumnado
estudiar donde, cuando y como quiera.

)

2. Accesibilidad

[—@T-ll Cercania y comprensién. Democratizando el acceso a la educacién
LA trabajando para que todas las personas tengan la oportunidad de

seguir formandose.

3. Personalizacion

Itinerarios formativos individualizados y adaptados a las necesidades
de cada estudiante.

3

4. Acompainamiento / Seguimiento docente

Orientacion académica por parte de un equipo docente especialista
en su area de conocimiento, que aboga por la calidad educativa
adaptando los procesos a las necesidades del mercado laboral.

304

304

5. Innovacioén

Desarrollos tecnoldégicos en permanente evolucién impulsados por
la Al mediante Learning Experience Platform.

B

6. Excelencia educativa

(o]} Enfoque didactico orientado al trabajo por competencias, que
favorece un aprendizaje practico y significativo, garantizando el
desarrollo profesional.
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA

1 o Nuestra Experiencia

v/ Més de 18 aiios de experiencia. v/ 25% de alumnos internacionales.

+/ Més de 300.000 alumnos ya se han v/ 97% de satisfaccion

formado en nuestras aulas virtuales < 100% lo recomiendan

v/ Alumnos de los 5 continentes. +/ Mas de la mitad ha vuelto a estudiar
en Euroinnova.

2. Nuestro Equipo

En la actualidad, Euroinnova cuenta con un equipo humano formado por mas 400
profesionales. Nuestro personal se encuentra sélidamente enmarcado en una estructura
que facilita la mayor calidad en la atencién al alumnado.

3. Nuestra Metodologia

100% ONLINE APRENDIZAJE
[: Estudia cuando y desde donde ,5"—-‘{1, Pretendemos que los nuevos
L l
11 quieras. Accede al campus virtual conocimientos se incorporen de forma
desde cualquier dispositivo. sustantiva en la estructura cognitiva
’
EQUIPO DOCENTE NO ESTARAS SOLO
r@j . . CCJ .
™M | Euroinnova cuenta con un equipo de Acompaifiamiento por parte del
— . . . 0 O ) o
profesionales que haradn de tu estudiouna MM equipo de tutorizacién durante toda
experiencia de alta calidad educativa. tu experiencia como estudiante

EUROINNOVA
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4. calidad AENOR

v/ Somos Agencia de Colaboracion N°99000000169 autorizada por el Ministerio

de Empleo y Seguridad Social.
v/ Se llevan a cabo auditorias externas anuales que garantizan la maxima calidad AENOR.
v Nuestros procesos de ensefanza estan certificados por AENOR por la ISO 9001.

e

SElACAB#D ey {IQNET
1509001 15014001 - LTD
5. Confianza
Contamos con el sello de Confianza Online y O
colaboramos con la Universidades mas prestigiosas,
Administraciones PUblicas y Empresas Software a nivel CONFIANZA
ONL

Nacional e Internacional.

6. Somos distribuidores de formacion

Como parte de su infraestructura y como muestra de su constante expansion Euroinnova
incluye dentro de su organizacién una editorial y una imprenta digital industrial.
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FINANCIACION Y BECAS

Financia ku cursos o master y disfruta de las becas disponibles. jContacta con nuestro equipo
experto para saber cual se adapta mas a tu perfil!
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METODOS DE PAGO

Con la Garantia de:

&> educapay

Fracciona el pago de tu curso en comodos plazos y sin interéres de forma segura.

@ @ visa rros

mastercord maestro

z bizum  amazonpay i Pay 5 Pay

MNos adaptamos a todos los métodos de pago internacionales:

OZE] @ 19 biscovir @efecty @)Pumar CMR

y muchos mas...

COMFIAETA

§ EUROINNOVA

J  INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
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MF0029_2 Operaciones de Proceso de Extraccion de Aceites de Oliva

DURACION
@ 190 horas
@ MODALIDAD
IRCER | ONLINE

ACOMPANAMIENTO

gﬁ%_ﬁg PERSONALIZADO

Titulaciéon

TITULACION de haber superado la FORMACION NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en el Médulo Formativo MF0029_2 Operaciones de Proceso de Extraccion de
Aceites de Oliva regulada en el Real Decreto 646/2011, de 9 de Mayo por el que establece el
correspondiente Certificado de Profesionalidad Obtencién de Aceites de Oliva. De acuerdo a la
Instruccion de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admision de la formacion
aportada por las personas solicitantes de participacion en el procedimiento de evaluaciéony
acreditacion de competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o vias no
formales de fFormaciéon. EUROINNOVA FORMACION S.L. es una entidad participante del fichero de
entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economia Social.

ST
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i EJ EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
5\ Vs
EXPIDE LA SIGUIENTE TITULACION

NOMBRE DEL ALUMNO/A

con Nmero de Documento XXXXXXXXX ha superado los estudios correspondientes de

Nombre de la Accién Formativa
de XXX horas, perteneciente al Plan de Formacién de EUROINNOVA en la convocatoria de XXX
Y para que surta los efectos pertinentes queda registrado con nimero de expediente XXXX/XXXX-XXXX-XXXXXX
Con un nivel de aprovechamiento ALTO

¥ para que conste expido la presente TITULACION en

Granada, a (dia) de (mes) del (afio)

DirecdénGeneral . Fma del Alumnof /s

NOMBRE DEL DIRECTOR ACADEMICO sello NOMBRE DEL ALUMNO

Descripcion

En el ambito del mundo de las industrias alimentarias es necesario conocer los diferentes campos en la
obtencién de aceites de oliva, dentro del drea profesional aceites y grasas. Asi, con el presente curso
se pretende aportar los conocimientos necesarios para las operaciones de proceso de extraccién de
aceites de oliva.

Objetivos

Los principales objetivos de este Curso de Extraccion de Aceite son: Controlar el proceso de extraccién
de aceites de oliva y de aceites de orujo de oliva, segin manual de procedimiento, para asequrar las
condiciones establecidas en el proceso productivo. Conducir el proceso de refinado de aceites de oliva
y de orujo para garantizar la calidad Conducir las operaciones de elaboraciéon desde paneles centrales,
para asegurar el procesamiento del producto final. Tomar muestras durante el proceso para realizar
ensayos de calidad. Adoptar las medidas de proteccién necesarias, para garantizar la seguridad y la
limpieza de equipos. Conducir las operaciones de recogida, depuracién y vertido de los residuos,
respetando las normas de protecciéon del medio ambiente.

A quién va dirigido

Este curso esta dirigido a los profesionales del mundo de las industrias alimentarias concretamente en
obtencién de aceites de oliva, dentro del area profesional aceites y grasas, y a todas aquellas personas
interesadas en adquirir conocimientos relacionados con las operaciones de proceso de extraccién de

EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION



https://euroinnova.edu.es/mf0029_2-operaciones-de-proceso-de-extraccion-de-aceites-de-oliva-online

EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

aceites de oliva.

Para qué te prepara

La presente formacién se ajusta al itinerario fFormativo del Médulo Formativo MF0029_2 Operaciones
de Proceso de Extraccion de Aceites de Oliva certificando el haber superado las distintas Unidades de
Competencia en élincluidas, y va dirigido a la acreditacion de las Competencias Profesionales
adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formacién no formal, via por la que va a optarala
obtencién del correspondiente Certificado de Profesionalidad, a través de las respectivas
convocatorias que vayan publicando las distintas Comunidades Auténomas, asi como el propio
Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009 de reconocimiento de las competencias profesionales
adquiridas por experiencia laboral).

Salidas laborales

El alumno que apruebe este curso ejercerd su actividad en la industria del aceite de oliva, tanto en
pequeias, medianas o grandes empresas y Sociedades Cooperativas, con tecnologia avanzada o
tradicional. En las pequenas industrias, podra tener cierta responsabilidad en la direccién de la
produccion. En las grandes, este técnico se integrard en un equipo de trabajo con otras personas de su
mismo nivel de cualificacién donde desarrollara tareas individuales o en grupo.

EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
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TEMARIO

MODULO 1. OPERACIONES DE PROCESO DE EXTRACCION DE ACEITES DE OLIVA

UNIDAD FORMATIVA 1. OBTENCION DE ACEITES DE OLIVA VIRGENES.

UNIDAD DIDACTICA 1. RECEPCION DE ACEITUNA.

1.
2. Clasificacion de las principales materias primas utilizadas en la almazara. Caracteristicas fisicas y

w

&

1
1

SOV NOW,

Identificaciéon de las variedades de aceitunas.

quimicas de las materias primas de la almazara.

Defectos higiénico-sanitarios de las aceitunas y demdas materias primas.
Medidas correctivas cuando la materia prima no cumpla con las especificaciones establecidas en
la almazara.

Recepcion y seleccién de la aceituna.

Limpieza del fruto.

Lavado del fruto.

Despalillado

Pesado y toma de muestras.

Almacenamiento y regulacién de la aceituna.

Deteccion de riesgos quimicos.

UNIDAD DIDACTICA 2. PROCESAMIENTO DE LA ACEITUNA.

N AWM=

e

10.
11.
12.
13.
14.

Maquinaria utilizada en el procesamiento de aceitunas, descripcion y caracteristicas.
Mantenimiento y regulaciéon de equipos de la almazara.

Almazaras caracteristicas y situacion de equipos.

Procesos de elaboracion de aceites de oliva virgenes: Concepto, tipos y caracteristicas.
Molienda. Objetivos y factores. Tipos de molinos. Caracteristicas

Batido. Tipos y caracteristicas. Objetivos y factores. Tipos de batidoras.

Preparacion de la pasta. Caracteristicas de la pasta. Pastas dificiles.

Extraccién parcial.

Extraccién por presion mediante sistema de prensas.

Centrifugacion horizontal en dos fases.

Centrifugaciéon horizontal en tres fases.

Centrifugacion vertical.

Decantacion.

Tratamientos finales del aceite antes de su almacenamiento y conservacién.

UNIDAD DIDACTICA 3. INFLUENCIA DE LOS METODOS DE PROCESAMIENTO EN LA CALIDAD DEL
ACEITE DE OLIVA VIRGEN.

1.
2.

Clasificacion de los aceites de oliva.
Normativa especifica relacionada con el uso de aditivos coadyuvantes tecnolégicos y productos
auxiliares.

. Funciones tecnoldgicas de aditivos, coadyuvantes y productos auxiliares. Tipos. Dosis. Modo de

empleo.

EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
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Eliminacién de coadyuvantes y productos auxiliares.

Medidas de seguridad en el empleo de aditivos, coadyuvantes tecnolégicos y productos
auxiliares.

Utilizacién de coadyuvantes en la extraccion de aceites de oliva virgenes.
Acondicionamiento final del aceite.

Subproductos del procesado de la aceituna.

Control de Calidad del aceite de oliva virgen.

Desviaciones. Medidas correctivas.

. Relacién de las caracteristicas del producto final con su proceso de elaboracién.

UNIDAD DIDACTICA 4. DESARROLLO DE LOS METODOS FiSICOS Y QUIMICOS DE LOS CONTROLES
BASICOS EN LA ALMAZARA.

NoubkhwnN=

R

10.
11.

Normativa que regula la calidad de los aceites de oliva.

Criterios de calidad.

Equipos e instrumentacion basica para analisis de procesos de las almazaras.

Métodos y procedimientos de muestreo.

Analisis basicos en el control del proceso de elaboracién de los aceites de oliva virgenes.
Controles bésicos. Andlisis de aceitunas (humedad, grasa total y rendimiento industrial).
Controles basicos. Andlisis de aceites (humedad, acidez, peréxidos, absorbancia en UV,
impurezas y demds parametros bdsicos).

Controles basicos. Andlisis de orujos y alperujos (humedad, materia seca y grasa total).

. Fundamentos y metodologia de los controles basicos. (Acidez, indice de peréxidos, K270,

humedad y materias volatiles e impurezas)
Equipos e instrumentos de medida para los controles basicos.
Registro de resultados que aseguran la trazabilidad.

UNIDAD DIDACTICA 5. SEGURIDAD Y SALUD LABORAL EN LA ALMAZARA.

PN =

5.

Condiciones de trabajo y seguridad en la almazara.

Factores de riesgo en la almazara: Medidas de proteccién y prevencion.

Primeros auxilios en almazaras.

Medidas de higiene, seguridad y prevencion de riesgos laborales en la toma de muestrasy en la
realizacion de los ensayos en las almazaras.

Importancia del orden, rigor y limpieza en las almazaras.

UNIDAD DIDACTICA 6. PROCESOS DE GESTION DE RESIDUOS Y SUBPRODUCTOS EN LA ALMAZARA.

N AWM =

0

Depuracion aerobia/anaerobia.

Requisitos reglamentarios

Indicadores ambientales.

Evaporacion natural forzada.

Clasificacion de los principales productos finales.

Caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas de los productos finales.

Subproductos de la almazara.

Tratamiento de los subproductos de almazara: El orujo y alperujo. Caracteristicas, tipos y
aplicaciones.

Segunda centrifugacién. Extraccién del aceite de orujo.

. Elalpechin.

EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
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UNIDAD FORMATIVA 2. OBTENCION DE ACEITES DE OLIVA REFINADOS.

UNIDAD DIDACTICA 1. PROCESO DE REFINADO DE ACEITES DE OLIVA.

Nouvhkwdh=

Tipos de aceites utilizados en el proceso de refinado. Caracteristicas.

Aceites defectuosos.

Fundamentos de la refinacién fisica, quimica y Fisico-quimica.

Proceso de refinacién. Objetivos, secuencia de operaciones, materiales auxiliares y dosificacion.
Lineas de refinacion. Equipos especificos. Equipos genéricos.

Caracteristicas del proceso de refinado.

Operaciones de refinado:

UNIDAD DIDACTICA 2. DESARROLLO DE LOS METODOS FiSICOS Y QUIMICOS DE LOS CONTROLES
BASICOS EN EL REFINADO DE ACEITES.

N =

5.

Control de calidad durante la refinaciéon. Medidas correctoras.

Equipos e instrumentacion basica para analisis de procesos, en la refinacion de aceites.
Métodos y procedimientos de muestreo.

Controles basicos. Andlisis de aceites (humedad, acidez, peréxidos, absorbancia en UV,
impurezas y demds parametros basicos).

Registro de resultados que aseguran la trazabilidad.

UNIDAD DIDACTICA 3. SEGURIDAD Y SALUD LABORAL EN LA REFINERIA.

PN

Condiciones de trabajo y seguridad en las refinerias.

Factores de riesgo en la refineria: Medidas de protecciény prevencion
Primeros auxilios. Especificidades en las refinerias

Medidas de higiene, seguridad y prevencion de riesgos laborales en la refineria.

UNIDAD DIDACTICA 4. PROCESOS DE GESTION DE RESIDUOS Y SUBPRODUCTOS EN LA REFINERIA.

vnhwn=

Depuracion aerobia/anaerobia.

Requisitos reglamentarios.

Indicadores ambientales.

Reutilizacién/cogeneracién de energia.

Tratamiento de los subproductos obtenidos del refinado de aceite: Caracteristicas, tipos y
aplicaciones.

UNIDAD FORMATIVA 3. OBTENCION DE ACEITES DE ORUJO DE OLIVA

UNIDAD DIDACTICA 1. PROCESO DE OBTENCION DE ACEITES DE ORUJO DE OLIVA.

1.
2.
3.

4.
5.

Fundamentos. Materia prima utilizada par ala obtencién de aceites de orujo.

Lineas de extraccion. Equipos especificos. EqQuipos genéricos.

Proceso de obtencién de aceites de orujo de oliva. Objetivos, secuencia de operaciones,
materiales auxiliares y dosificacion.

Caracteristicas del proceso de obtencion de aceites de orujo de oliva.

Operaciones:

UNIDAD DIDACTICA 2. DESARROLLO DE LOS METODOS FiSICOS Y QUIMICOS DE LOS CONTROLES

EUROINNOVA

INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION
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BASICOS EN LA OBTENCION DE ACEITES DE ORUJO.

Control de calidad durante la obtencién de aceites de orujo de oliva. Medidas correctivas.
Equipos e instrumentacion basica para analisis de procesos, en la obtencion de aceites de orujo.
Métodos y procedimientos de muestreo.

Controles basicos a realizar en los aceites de orujos.

Registro de resultados que aseguran la trazabilidad.

AN =

UNIDAD DIDACTICA 3. SALUD LABORAL EN LAS EXTRACTORAS DE ORUJO-ORUJERAS.

1. Condiciones de trabajo y seguridad en las orujeras.

2. Factores de riesgo en la orujera: Medidas de protecciéony prevencién.

3. Primeros auxilios. Especificidades en las orejeras.

4. Medidas de higiene, seguridad y prevencion de riesgos laborales en la orujera.

UNIDAD DIDACTICA 4. PROCESOS DE GESTION DE RESIDUOS Y SUBPRODUCTOS EN LA ORUJERA.

Depuracion aerobia/anaerobia.
Requisitos reglamentarios.
Indicadores ambientales.
Reutilizacién/cogeneracién de energia.

Tratamiento de los subproductos obtenidos del procesado de los aceites de orujo de oliva:
Caracteristicas, tipos y aplicaciones.
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EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

¢Te ha parecido interesante esta informacion?

Si aun tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estard encantado de resolverlas.

Pregldntanos sobre nuestro método de formacién, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conécenos.

Solicita informacion sin compromiso

iMatricularme ya!

iEncuéntranos aqui!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.° 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

Q 900831200
Formacion@euroinnova.com

@& www.euroinnova.edu.es

Horario atencién al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario Espana

iSiguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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https://twitter.com/Euroinnova
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